Respecter le sol, respecter la vigne, respecter le raisin... Respecter le vin! Ce vin vient dun lieu, il le représente!
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i DOMAINE DU CHATEAU DE MESSEY AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Macon-Villages 2021 — Les Chouettes

Appellation: Macon-Villages - Cuvée: « Les Chouettes» - Millésime: 2021
Cépages: Chardonnay 100% - Couleur: Blanc — Rendement 35 hl/ha
Région: Bourgogne - Alcool: 12,00 % - Contenance: 75cl

ORIGINE / ELABORATION

Les Chouettes est un assemblage de nos parcelles de Macon-
Cruzille et de Macon-Chardonnay, un beau vin convivial qui
refléte les bons cdtés de nos deux terroirs uniques de calcaire
blanc. Agriculture Biologique (certification Ecocert). Labour
intégral. Vendanges manuelles.

Vinification naturelle avec un seul intrant : le So2 a faible dose.
La fermentation alcoolique naturelle (levures indigenes) a duré 6
mois durant laquelle la fermentation malolactique s'est déroulée,
en flts dont la moyenne d’age est de 8 ans. Mise en bouteille
précédée d'une filtration légere. Bouchon en liege naturel, non-
traité, sélectionné apres dégustation des lots.

DEGUSTATION
OEIL : jaune paille avec des reflets verts, limpide et brillant.
NEZ : nez trés expressif de fleurs, de zeste de citron et de poire
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BOUCHE : péche, nectarine, coing, citron avec une pointe de ATE&ECBEUEQTESS i
menthol et d’épices (poivre blanc et noix de muscade). Rond et

gourmand avec des notes minérales. Une longue finale avec une v

petite amertume agréable a la fin.
ACCORD METS ET VIN : apéritif, poisson, fruits de mer,

fromage de chevre du Maconnais.

SERVICE / GARDE

Température de service : Entre 12 et 14 degrés.
Garde : A boire dés maintenant ou a vieillir jusqu’en
2026.
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